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Le design du couteau Effilé Les Forgés Opinel et sa grande qualité de ?A!/::I!IF\F!ANECEL@
fabrication, séduiront les plus exigeants.

Opinel

Elevez votre cuisine au rang d'art avec le couteau Effilé Les Forgés Opinel

Multi-usage, le design raffiné du couteau Effilé Les Forgés Opinel, n'enléve rien a sa praticité.

Développé et fabriqué en France.

La lame :

Sa lame pointue permet une coupe précise. Le couteau Effilé Les Forgés Opinel est parfait pour réaliser de fines tranches. Elle
est en acier inoxydable qui permet une trés bonne qualité de coupe.

Le manche :

Le manche en hétre est ergonomique et offre une prise en main remarquable.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Matiere de la lame Acier inoxydable Matiere du manche Bois de hétre

L. lame : 18 cm

Produit de la méme gamme
0309270764 Couteau santoku les forges 17cm
0309270720 Couteau chef les forges 17cm
0309270742 Couteau chef les forges 20cm
0309270784 Couteau d'office les forges 8cm
0309270768 Couteau a decouper les forges 16cm
0309270776 Couteau effile les forges 18cm
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