0309229915 Roaster rectangulaire couvert 33x23x11cm

'ROUBLE O SIONNEL
CULINAIRE

Tout droit venu des Etats-Unis, le roaster vous permet de réaliser des cuissons
grillées de fagon saine sans baigner dans la graisse!

Surélevés sur une grille dans la cocotte, les aliments sont en permanence

arrosés. A vous les viandes dorées, fondantes et savoureuses ! .
Graniteware

Sa forme rectangulaire vous permet d'utiliser la cocote comme plat a lasagne ou
moule a gateaux.

Grille incluse.

Avantages :

» Le roster rectangulaire est un ustensile extrémement léger ce qui facilite sa manipulation.

« Double revétement (émaillage a la main + vitrification).

« Son revétement est ultra résistant et peut étre nettoyé a I'éponge grattante ou au lave-vaisselle.

« Les parois du roaster sont tellement fines, 0,4mm d'épaisseur, que la chaleur entre directement a l'intérieur pour obtenir une
belle cuisson dorée.

« Couvercle fermé, les aliments sont arrosés en permanence ce qui empéche le désséchement et préserve les saveurs.

« Le revétement naturellement anti-adhérent céramique est entierement minéral et ne contient aucun produit toxique. Il résiste a
de trés haute températures >300°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

largeur 23 cm Longueur 33cm

Poids 1,5kg Température maxi 300°C

Matiére Acier/céramique Type de revétement Céramique
L.xlL:11cm

Produit de la méme gamme

0309229915 Roaster rectangulaire couvert 33x23x11cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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