Fiche Produit

LE 3
CULINAIRE

Pavot semence
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Descriptif

Déja utilisées au Néolithique vers moins 5 mille avant JC, le pavot a su traverser les siecles. Les Sumériens le qualifiaient de plante de
joie, il y a plus de 4 mille ans. Il produit de I'huile et des graines dont le godt est épicé, et qui évoque la noisette. Papaver rhoeas

Déja utilisées au Néolithique vers moins 5 mille avant JC, le pavot a su traverser les siécles. Les Sumériens le qualifiaient de plante de
joie, il y a plus de 4 mille ans. Il produit de I'huile et des graines dont le go(t est épicé, et qui évoque la noisette. Papaver rhoeas Si

elles sont surtout connues comme épices pour le pain ou les patisseries et gateaux, les graines de pavot se marie néanmoins avec de
la viande, de la salade ou des pates.

Caractéristiques

Type de conditionnement Pot de Poids/qté

60
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