Fiche Produit

CULINAIRE

Muscade entiére
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Descriptif

Originaire de I'lle de Banda, dans les Moluques, la noix de muscade, qui est extraite de l'arille, le fruit du muscadier, est en fait une
graine. Elle a une odeur chaude, boisée et délicate, qui révele une saveur épicée, légérement brllante et un peu amére. Myristica
fragrans H.

Originaire de I'le de Banda, dans les Moluques, la noix de muscade, qui est extraite de l'arille, le fruit du muscadier, est en fait une
graine. Elle a une odeur chaude, boisée et délicate, qui révele une saveur épicée, légerement brllante et un peu amére. Myristica
fragrans H. La noix de muscade accompagne les desserts tels que les compotes ou les gateaux, notamment les gateaux de Noél et le
pain d'épices.

Caractéristiques

Type de conditionnement Pot de Poids/qté 45
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