Fiche Produit

CULINAIRE

Epices colombo
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Descriptif

Apporté avec eux par les coolies, immigrés indiens, aux Antilles le curry a été déformé et amélioré pour donner naissance au Colombo.
Entre la douceur et le piquant des ardbmes, découvrez des saveurs chaudes, épicées et légerement acres. Coriandre, curcuma, cumin,
moutarde blonde, riz, fenugrec, gingembre, girofle, poivre.

Apporté avec eux par les coolies, immigrés indiens, aux Antilles le curry a été déformé et amélioré pour donner naissance au Colombo.
Entre la douceur et le piquant des ardbmes, découvrez des saveurs chaudes, épicées et légerement acres. Coriandre, curcuma, cumin,
moutarde blonde, riz, fenugrec, gingembre, girofle, poivre. Le mélange d'épices Colombo accompagne les viandes de porc, les
poissons et est trés apprécié dans la préparation de plats antillais.

Caractéristigues technigues et dimensionnelles

Type de conditionnement | Pot de Poids/qté 55
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