Fiche Produit

CULINAIRE

Poivre du sichuan moulu
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Descriptif

Originaire de la province de Sichuan en Chine, le poivre chu?nji?o qui porte son nom est recolté sur des clavaliers sauvages, rarement
cultivés. Malgré son nom, il n'appartient pas a la famille des poivres. La saveur du péricape, c'est-a-dire de la graine est piquante et

Iégérement poivrée. Zanthoxylum piperitum DC.
Originaire de la province de Sichuan en Chine, le poivre chu?nji?o qui porte son nom est recolté sur des clavaliers sauvages, rarement

cultivés. Malgré son nom, il n'appartient pas a la famille des poivres. La saveur du péricape, c'est-a-dire de la graine est piquante et
Iégérement poivrée. Zanthoxylum piperitum DC. Le poivre du Sichuan concassé agrémente a merveille les ragouts, les viandes, les

pates, le riz...

Caractéristiques

Type de conditionnement Pot de Poids/qté 30
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