Fiche Produit

CULINAIRE

Sel rose de I'himalaya
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Descriptif

D'une pureté rare, le sel rose de I'Himalaya est riche en minéraux et en oligo éléments. La couleur de ce sel est due a I'évaporation de
la mer de Thétys, a I'endroit ou se dresse maintenant la chaine de I'Himalaya. Ce sel posséde un craquant naturel et un ardme délicat.
D'une pureté rare, le sel rose de I'Himalaya est riche en minéraux et en oligo éléments. La couleur de ce sel est due a I'évaporation de
la mer de Thétys, a I'endroit ou se dresse maintenant la chaine de I'Himalaya. Ce sel possede un craquant naturel et un ardbme délicat.
Grace a sa texture croquante et a son ardme, le sel rose de I'Himalaya reléve vos viandes, poissons et légumes.

Caractéristiques

Type de conditionnement Pot de Poids/qté 100

https://www.toc.fr Photos et document non contractuels sous réserves d’erreurs typographiques


https://www.toc.fr

	Fiche Produit
	Sel rose de l'himalaya


