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Staub

0309181250 Poêle fonte manche bois ø 24 cm

Poele en fonte Staub manche en bois 24 cm.

Une poêle en fonte qui sublime la cuisson, avec son manche bois ergonomique
La poele en fonte Staub manche en bois 24 cm réunit le meilleur des savoir-faire traditionnels et du design contemporain.

Compacte et maniable, elle est idéale pour saisir une viande, dorer des pommes de terre ou rissoler des légumes tout en assurant une 
diffusion homogène de la chaleur.

Son manche en hêtre naturel apporte une touche chaleureuse et réduit le poids de l’ensemble pour une prise en main confortable au 
quotidien.

Les points forts du produit

Fonte émaillée noir mat qui emmagasine et diffuse la chaleur de façon uniforme.
Manche en bois doux au toucher, léger et isolant pour une manipulation facilitée.
Parfaite pour saisir, griller ou rissoler à feu vif jusqu’à 260 °C.
Compatible avec toutes les sources de chaleur dont induction, sauf le four.
Format compact de 24 cm adapté aux préparations du quotidien, de l’entrée au plat principal.

Un usage pratique dans toutes les cuisines

Cette poele fonte manche bois combine la robustesse de la fonte et la douceur du bois pour offrir une cuisson précise sur toutes les 
plaques, y compris l’induction.

Sa taille de 24 cm la rend parfaite pour les repas de deux à quatre personnes, qu’il s’agisse de préparer un steak saisi ou un poisson 
doré.

Le manche en hêtre réduit le poids total de l’ustensile, facilitant le service directement à table.

Conseils d’entretien simples et efficaces

Laver à la main avec de l’eau chaude et une éponge douce

Bien sécher après chaque usage pour protéger le revêtement émaillé

Éviter le lave-vaisselle pour préserver la beauté du manche bois naturel
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6.9 cm Longueur 45 cm

Diamètre 24,0 cm Poids 1.8 kg

Capacité 1,45 l Température maxi 260

Température mini -20 Matière Fonte/bois

Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction

Autres caractéristiques 

Fonte émaillée noir mat 
Longueur du manche : 10,5 cm
Non adaptée au four 

Référence : 0309181250

Produit de la même gamme

0309181250 Poele fonte manche bois ø 24cm

0309181256 Poele fonte manche bois ø 28cm
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