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Descriptif

Les épices paélla libérent d'importantes senteurs de piment doux et de curcuma, ponctuées de soupcons de curry et de piment fort.La
douceur brilante et le piquant s'associent pour un mélange délicieusement explosif. Piments doux et fort, curcuma, glutamate de

sodium E621, fenugrec, carvi, coriandre, gingembre, poivre.

Les épices paélla libérent d'importantes senteurs de piment doux et de curcuma, ponctuées de soupgons de curry et de piment fort.La
douceur brllante et le piquant s'associent pour un mélange délicieusement explosif. Piments doux et fort, curcuma, glutamate de
sodium E621, fenugrec, carvi, coriandre, gingembre, poivre. Ces épices servent a la réalisation de la paélla mais peut aussi parfumer

le jus de cuisson des moules ou des langoustes.
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Consistance Poudre Type de conditionnement Pot de Unité de dosage g/kg
Fonctionnalité 1 Saveurs. Poids/qte 55
prononcés
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