0300000513 Poéle Minéral B élément g 32 cm

TROUBLE O NNEL

CULINAIRE

de Buyer

Poéle Mineral B de 32 cm pour une cuisson authentique.

De Buyer

Poéle Mineral B ronde avec coupe lyonnaise

La poéle Mineral B de 32 cm est l'alliée des amateurs de cuisine authentique. Son design avec coupe lyonnaise permet de faire glisser
facilement les aliments dans une assiette ou un plat de service. Idéale pour saisir, griller et dorer, elle garantit une cuisson parfaite et
savoureuse.

Une fabrication en téle d’acier blanche pour une poéle performante

Fabriquée en tdle d'acier blanche et pré-enduite d'une fine couche de cire d'abeille, cette poéle bénéficie d'une protection temporaire
contre l'oxydation tout en facilitant son culottage. Plus vous l'utilisez, plus elle devient naturellement antiadhésive, sans ajout de
revétement chimique.

Excellente répartition de la chaleur et caramélisation des aliments

Grace a sa jupe épaisse et indéformable, la poéle Mineral B assure une diffusion homogéne de la chaleur pour une cuisson
maitrisée. Idéale pour réaliser des viandes grillées, des légumes dorés ou encore des pommes de terre croustillantes, elle sublime les
saveurs et offre une caramélisation incomparable.

Une manipulation facilitée avec une queue rivetée

Son manche riveté courbé a la francaise assure une prise en main confortable et sécurisée. Congue pour résister aux hautes
températures, cette poéle accompagne les cuisiniers les plus exigeants dans toutes leurs préparations.

Conseils d'utilisation et d'entretien de poéle en acier
« Avant la premiére utilisation : effectuer un culottage en chauffant la poéle avec un peu de matiére grasse.
» Pendant la cuisson : toujours préchauffer avec un peu d'huile ou de beurre pour optimiser I'effet antiadhésif naturel.
» Entretien : déglacer aprés usage, rincer a I'eau chaude, essuyer et huiler Iégérement avant de ranger dans un endroit sec.
» Ne pas utiliser de détergents ni passer au lave-vaisselle pour préserver son culottage.
Compatibilité tous feux

La poéle Mineral B de 32 cm est compatible avec toutes les sources de chaleur, y compris I'induction. Un ustensile indispensable pour
une cuisine saine et durable !

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3931?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000513

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4.2 cm Contenance 2.7
Diamétre 32,0 Poids 2.63 kg
Matiére Fer

Long. totale : 56,2 cm
Epaisseur : 3 mm

Référence : 0300000513

Produit de la méme gamme

0300000509 Poele mineral b element 20cm
0300000510 Poele mineral b element g24cm
0300000511 Poele mineral b element g26¢cm
0300000512 Poele mineral b element 28cm
0300000513 Poele mineral b element g32cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3931?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000513

	Poêle Mineral B ronde avec coupe lyonnaise
	Une fabrication en tôle d’acier blanche pour une poêle performante
	Excellente répartition de la chaleur et caramélisation des aliments
	Une manipulation facilitée avec une queue rivetée
	Conseils d'utilisation et d'entretien de poêle en acier
	Compatibilité tous feux
	De Buyer



