0300001289 Couteau a pamplemousse

ONNEL

CULINAIRE

by

Couteau & pamplemousse, lame de 11 cm en acier inoxydable, manche en . \»,
polypropyléne, virole inox. ,\

Déglon

Ce couteau a pamplemousse permet de dégager la partie juteuse du pamplemousse de sa peau, une fois le fruit coupé en deux.
La lame inox crantée des 2 faces et Iégérement cambrée en extrémité épouse parfaitement le galbe du fruit.

Introduire la lame du couteau a pamplemousse entre la peau et la partie juteuse du fruit, puis couper verticalement de haut en bas
sur tout le contour ou par quartiers.

Compatible lave-vaisselle.

L. lame: 11 cm

Usage coutellerie : Couteau a pamplemousse
Matiere du manche : Polypropyléne

Matiére de la lame : Inox

Type de lame : Lame crantée

Référence : 0300001289

Produit de la méme gamme

0300001289 Couteau a pamplemousse 11cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/3942?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300001289
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